PESQUISA DE PREGO

| - Descricdo do objeto a ser contratado: Conforme ETP:N® 1202488/2024
da Secretaria de Educagé&o.

Il - Identificagéo do agente responsavel pela pesquisa ou, se for o caso,
da equipe de planejamento: Laudicéia Dreher - agente Administrativo — Assessoria de

Compras e Contratagdes

Il - caracterizacdo das fontes consultadas: pesquisa realizada
diretamente com os fornecedores: Angelita de Cassia Castro Ltda; Josias Souza de
Souza néo fomeceu orgamento devido a variagéo de pre¢o; Nadson Hasan (forneceu
orcamento, mas ndo tem interesse em fornecer os géneros alimenticios); Kelyton Daniel
da Silva Borba ( no momento nao quis fornecer orgamento).

|V - série de pregos coletados: Conforme orgamento em anexo

V - método estatistico aplicado para a definigéo do valor estimado: Valor
da anica proposta que o fornecedor esta disposto a fornecedor ao municipio, pois nos
Ultimos dias tem ocorrido variagdo de valores, devidos o Estado de Calamidades Publica

que o RS esta enfrentando.

VI - Justificativas para a metodologia utilizada, em especial
para a desconsiderag@o de valores inconsistentes, inexequiveis ou excessivamente
elevados, se aplicavel: menor valor obtido na pesquisa de prego diretamente com
fornecedores.

VIl - meméria de calculo do valor estimado e documentos que Ihe d&o suporte: Conforme
orgamento e documentos em anexo.

VIII - justificativa da escolha dos fornecedores, no caso da pesquisa direta
de que dispbe o inciso |V do art. 5° deste regulamento: Selecionou-se as empresas que
dispbe os géneros alimenticios e empresas com estabelecimento no Municipio as quais
ja possuem cadastro e tem interesse em fornecer.
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Agente Administrativo

Boa Vista do Incra, 13 de maio de 2024.

'
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Secretaria de Educagao Desporto, Cultura, Laz

Estado do Rio Grande do Sul
Prefeitura Municipal de Boa Vista do Incra

Setor de compras: (55) 3613-1202 (55)

comprasbvi@boavistadoincra.rs. gov.br

Compras a seguinte solicitagdo.

Solicito: Aquisigéo de géneros alimentic
emergencialmente para um meés.

PESQUISA DE PRECO

jos para Alimentago Escolar dos alunos da Rede Municipal de Ensino,

3613-1203 ¢ (55) 3613-1205 — Ramal 29

er e Turismo, vém através deste encaminhar ao Setor de

Para aquisi¢do de material:

Item

Quant

UNID

01

14

PCT

Descrigao dos itens

Valor Uni-
tario

Valor Total
R$

Achocolatado em p6, instantéaneo, vitaminado, con-
tendo ingredientes basicos: Aglcar, cacau em po, mi-
nerais, maltodextrina, emulsificante lecitina de soja e
tragos de leite. Embalagem resistente contendo no mi-
nimo 370 gramas. Validade 06 meses a contar da data
de entrega.

343

02

PCT

Agicar, tipo cristal, branco, contendo no minimo 98,3%
de sacarose de cana-de-aglcar, livre de fermentacéo,
isento de matéria terrosa, de parasitas e de detritos
proprios do tipo de agucar. Embalagem em pacote de
polietileno resistente, com peso liquido de 5 kg. Vali-
dade 06 meses a contar da data de entrega.

9y 94

03

18

PCT

Arroz branco, tipo 01, beneficiado, polido, classe longo
e fino, com no minimo 90% de gréos inteiros, sem gla-
ten, isento de matéria terrosa, de parasitas, de detritos
animais e vegetais. Embalagem em pacole de polieti-
leno atéxico, resistente, contendo peso liquido de 5 kg.
Validade 06 meses a contar da data de entrega.

20

PCT

Biscoito doce tipo Maria, com farinha enriquecida com
ferro e &cido folico. Isento de mofo e substancias noci-
vas, com consisténcia crocante. Embalagem contendo
no minimo 400g. Validade 06 meses a ogntar da data
de entrega. A=

05

22

PCT

Biscoito salgado, tipo cream cracker ou &gua e sal,
isento de mofo e substancias nocivas, com consistén-
cia crocante. Embalagem contendo no minimo 400g.
Validade 06 meses a contar da data de entrega.

06

KG

Doce cremoso de frutas, sabores: goiaba, uva, pés-
sego e morango. Ingrediente obrigatério: Polpa. Emba-
lagem priméria: Potes plasticos atoxicos contendo 1kg
ou 400 gramas. Validade minima: 06 meses.

07

12

KG

Farinha de milho média. Nao devera apresentar resi-
duo ou impurezas, bolor ou cheiro ndo caracteristico.
Embalagem: deve estar intacta, bem vedada, contendo
pacote de 1 Kg, validade 06 meses a contar da data de
entrega.

08

07

PCT

Farinha de Trigo Especial, Tipo |. Devera estar em per-
feito estado de conservagéo. Nao podera estar Umida
ou fermentada, nem apresentar residuos, impurezas,
rendimento insatisfatorio. Embalagem de 5 kg, vali-
dade 06 meses a contar da data de entrega.




alterar sua aparéncia e qualidade.
tamanho médio, grau médio de matu-

ragéo, sem rachaduras ou cortes na casca, manchas, é éf C]
\

Embalagens integras, de
contar da data de entrega.

onados, tipo 1, sem @ presenga
Jou carunchados. Embalagem:
te, transparente, contendo 5009 do
minima de 06 meses a contar da

data de entrega.
| Embalagem de 500gr. Ca-

m ser hermeticamente fe-
tar na embalagem: data de fa-
nimo 30 dias a contar da data

dade 06 meses @ contar da
esterol, embalagem de 900ml.

|sento de odores estranhos ouU qualquer substancia
de validade 06 meses @ conlar da data

da ao produto. Embalagem: deve
dicionado em pacotes de polietileno

transparente, com capacidade de 1kg.
ho médio, grau médio de matura-

¢do, sem rachaduras ou cortes na casca, manchas,
tros defeitos que posam

machucaduras, bolores ou outros defeitos que possam

i

Macarrao tipo parafuso, embalagem de 500 gr. Vali- 6 q
data de entrega. E)

de entrega. :
do. nao deve apresentar sujidades,

alterar sua aparéncia e qualidade.

ssificada, tamanho médio, lisa, com
a, com coloragéo e tamanho unifor-
edade, sem brotos, rachaduras ou
corles na casca, manchas, machucaduras, bolores ou
outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade. Livre da maior parte possivel de terra ade-
rente & casca e de residuos de fertilizantes. Isenta de
umidade externa anormal. De colheita recente.

Brécolis, tamanho médio, sem manchas, machucadu-
ras, bolores ou outros defeitos que possam alterar sua

Carne bovina de primeira, moida, congelada, sem
sebo e mitidos, O produto deve ter em sua embalagem
o nome do fabricante e a data de validade (sendo vali-
dade minima de 45 dias a contar da data de entrega),
deve ser isento de odores estranhos, livre de parasitas
e de qualquer substancia contaminante que possa al-
ter4-la ou encobrir alguma alteragéo.

Carne de Frango, Coxa e Sobre coxa sem dorso, con-
geladas, sem excesso de &gua, gelo ou couro (néo
temperado), A ave deve ter contornos definidos, firmes
e sem manchas, pele aderente. Com aspecto, cor €
cheiro caracteristicos. N&o deve apresentar sujidades,
penas e carcaga. Livre de parasitas, microbios e qual-
quer substancia nociva, Com etiqueta de identificagao
(tipo de carne, peso e validade) sendo validade minima
de 45 dias a contar da data de entrega e certificagao

L —
0 Fermento em pd quimico.
8 | 05 | UNID | 250gr, validade 06 mesesa
Noa Lentilha, gréos seleci
10 20 | pcT |de grdos mofados €
plastica, resisten
produto Validade
] Margarina Vegetal com sa
1 04 | UNID | racteristicas. 0 potes deve!
chados. Devendo cons
bricagdo, validade no mil
de entrega.
12 35 PCT
Oleo de soja, sem col
13 26 UNID
nociva. O prazo
S I SN '
Sal extrafino, ioda
14 8 KG | misturas inadequa
estar intacta, acon
Banana prata, taman
15 100 KG
machucaduras, bolores ou ou
Banana caturra,
16 15 KG
Batata Inglesa, cla
17 08 KG | polpa intacta e limp
mes tipicos da vari
18 16 UNID
aparéncia e qualidade.
19 50 KG
20 30 KG
IO i sanitaria.
21 10 KG

Cebola branca, lisa, com polpa intacta e limpa, com co-
loragéo e tamanho uniformes tipicos da variedade,
sem brotos, rachaduras ou cortes na casca, manchas,
machucaduras, bolores ou outros defeitos que possam

alterar sua aparéncia e qualidade. Livre da maior parte




-
\W W possivel de terra aderente a casca e de residuos de
% | fertiizantes, De colheita recente.
.\‘
22 Cenoura, classificada, tamanho médio, coloragéo la-
10 KG ranja, fresca, sem amassados e apodrecimentos. Grau
de amadurecimento apropriado para o consumo. '1 Z %q
\\ -
Couve Flor, tamanho médio, sem manchas, machuca-
23 06 UNID | duras, bolores ou outros defeitos que possam alterar qu
ST sua aparéncia e qualidade.
Laranja, classificada, tamanho médio, grau médio de

24 20 KG | maturagdo, sem manchas, machucaduras, bolores ou l&%
outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e %
qualidade.

Maga tipo Gala, tamanho e grau de maturagao médio,

25 80 KG | lisa, sem batidas, partes apodrecidas e grau de ama- 2 O\q
durecimento apropriado para o consumo. |
Manga tamanho médio, grau médio de maturagéo,

26 20 KG | sem manchas, machucaduras, bolores ou outros defei- {qu
tos que possam alterar sua aparéncia e qualidade. ’\ )

" Mamao tipo formosa, com polpa firme e intacta, tama-

27 20 KG | nho médio, grau médio de maturagdo, sem manchas, (0(9
machucaduras, bolores ou outros defeitos que possam }‘5‘
alterar sua aparéncia e qualidade.

Ovos frescos, limpos, tipo 01, ndo violados, armazena-

28 20 Dz. | dos em cartelas de papeléo, com identificagdo de pro-
cedéncia, data de validade e certificado de inspegéo / L{ 69
sanitaria. N
Peito de frango, congelado, sem excesso de &gua, gelo

29 60 KG | ou couro, com etiqueta de identificagéo (tipo de carne,
peso e validade) sendo validade minima de 45 dias a ’22 9 0
contar da data de entrega e certificagao sanitaria, )
Repolho, tamanho médio, coloragéo verde claro a es-

30 12 KG | curo, fresco, folhas integras e presas, bem conserva- é L{ 9
das, sem partes apodrecidas. .
Tomate, grau médio de maturagéo, tamanho médio,

31 26 KG | cor vermelha, com polpa firme e intacta, sem manchas, 0)0
machucaduras, bolores ou outros defeitos que possam } O
alterar sua aparéncia e qualidade. s

Razéo social:
CNPJ: —
-
Enderego: 49 444 5)9/000]08 '
; ANGELITA DE CASSIA ¢
E-mail: - IA CASTRO LTDA
Av. Heraclides de ima Gomes, 2409
Telefone para contato: CEP 98,124 000

BO4 VIS.A DO INCRA - R

Responsavel pelo orgamento:

Data do orgamento:




