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- manipuladoras de alimentos das escolas municipais recebem capacitacao-

No dia 16 de junho foi realizado pelo Setor de Alimentagao Escolar da Secretaria Municipal de Educacao, Cultura,
Desporto, Lazer e Turismo uma capacitacao para os manipuladores de alimentos das escolas municipais.

A capacitacdo foi desenvolvida pela nutricionista Jamile Della Méa Werle e teve a apresentacao e entrega da revisao
do Manual de Boas Praticas de Fabricacdo de Alimentos e a apresentacado e entrega do POP’s - Procedimentos
Operacionais Padronizados.

O Manual de Boas Préticas de Fabricacao de Alimentos é um documento que descreve as operacoes realizadas pelo
estabelecimento (cozinhas escolares, industriais, hospitalares ou de restaurantes) incluindo os requisitos sanitarios
das edificacdes, a manutencao e a higienizacao das instalacdes, dos equipamentos e dos utensilios, o controle da
higiene e salde dos manipuladores e o controle e garantia de qualidade do produto final.

Ja o chamado POP (sigla para Procedimento Operacional Padronizado) é um documento formatado como manual
descritivo para a execucao de tarefas e procedimentos. Serve para informar aos profissionais envolvidos nos
processos sobre as diretrizes de atuacao, mantendo assim a padronizacao das atividades.

De acordo com a nutricionista, a intencao da capacitacao foi aprimorar os conhecimentos das merendeiras sobre
boas praticas, ja que o Manual de Boas Praticas de Fabricacao assim como o POP, sdo documentos obrigatdrios
exigidos pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA) para todos os estabelecimentos alimenticios.
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